Vestibul

Ballmenu 2024

GEBEIZTE LACHSFORELLE

Forellenkaviar, lauwarmer Gemuse - Kapernsalat

MARINATED SALMON TROUT

trout caviar, lukewarm vegetable caper salad

GEBRATENES ZANDERFILET

Zweierlei Karfiol, Brunnenkresse Schaum

FILLET OF PIKE-PERCH

two kinds of cauliflower, watercress foam

ROSA GEBRATENER RUCKEN VOM KARNTNER ROSE KALB

Gewurzkarotten, Erdapfel-Walnuss Roulade

LIGHTLY ROASTED SADDLE OF CARINTHIAN VEAL ROSE

spicy carrots, potato-walnut roulade

GRAND MARNIER CREME
Schokolade, Marzipan, Nougat

GRAND MARNIER CREAM

chocolate, marzipan, nougat

4-Gang Menu € 98,00 4-course menu € 98,00
Gedeck € 4,90 Covercharge € 4,90

Die Getranke werden nach Verbrauch verrechnet.

Wir bitten um lhr Verstandnis, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen konnen.

Drinks are charged according to consumption.

We ask for your understanding that we can only issue invoices by the table.




